ANALYZA MLIEKA (FUNKE GERBER)

1. Model: LactoStar - analyzator mlieka

Automaticky pristroj pre rutinnd analyzu vSetkych druhov mlieka a
smotany s plne automatickym &istiacim procesom a nulovou kalibraciou.
Pomocou LactoStar stanovite rychlo a spolahlivo najdélezitejSie latky v
mlieku, smotane a pod . Dal$ie parametre moZno ziskat vypo&tom:
hustotu a bod zamfzania. PoCet vzoriek: az 90/hod. LactoStar mbze
ukladat do pamate az 20 r6znych sad kalibranych dat. Tym mdzete
prepinat z jedného produktu na druhy (napr. z mlieka na smotanu a
pod.) bez toho, aby ste museli vykonavat novu kalibraciu.

Technicka Specifikacia

Tuky 0-40 %
Bielkoviny 0-10 %
Laktoza 0-10 %
SuSina SNF 0-15 %
Minerély 0,01-5,00 %

PrisluSenstvo:

e Thermal tlaciaren
e  Thermal papier
o Cistiaci prostriedok 500 ml, PE flasa

e  Funke-Gerber Zero-Diluent 5 000 ml, pre dennud nulovu
kalibraciu, PE fla8a, dostatoény na viac ako 100 kalibracii

e Kompletné hadicové ¢erpadlo pump-head
o Referenény material: referenéné mlieko 1,5% tuku

e Referenény material: referenéné mlieko 3,5% tuku
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2. Model: LactoFlash - analyzator mlieka

Automaticky pristroj pre rychlu a presni analyzu vSetkych druhov
mlieka a smotany. Ostatné parametre stanovi pristroj vypoctom
(hustota, bielkovina, lakt6za a bod mrazu)

e  Potrebny objem vzorky: 12-20 ml
e Pocet analyz: az 120 / hod.
e Rozhranie: RS232, paralelné

Technické Specifikacie

Latka Rozsah merania RozliSenie Opakovatelnost’

Tuky 0,00-30,00 % 0,01 % +0,02/0,2 %

SuSina SNF 0,00-15,00 % 0,01 % +0,04 %

PrisluSenstvo:

e Thermal tlaciaren
e Thermal papier
o Cistiaci prostriedok 500 ml, PE flaa

e  Funke-Gerber Zero-Diluent 5 000 ml, pre dennul nulovu
kalibraciu, PE flaSa, dostatocny na viac ako 100 kalibracii

e Kompletné hadicové ¢erpadlo

e pump-head

e Referenény material: referenéné mlieko 1,5% tuku
¢ Referenény material: referenéné mlieko 3,5% tuku
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3. Model: Vodny kapel WB436-D pre butyrometre

WB436-D je vodny kupel s digitalnym ukazovatefom. Stojan, ktory sluzi
ako drziak pre 36 butyrometrov a puzdra je nutné si priobjednat. Puzdra
sa vkladaju do otvorov stojana, je mozné si vybrat puzdra otvorena
alebo plné (neddjde k namoceniu butyrometrov). Digitalne zobrazenie
teploty (skuto€na hodnota), snima€ PT 100, Stopky s akustickym
signalom, nerezové vnitorné a vonkajsie puzdro. Ochrana pred
prehriatim (aj ked nadrz je prazdna). Ak je to mozné, pouzite destilovanu
vodu.

e nastavenie teploty az do vySky 100 ° C
e nastavenie ¢asu 1-99 min.

e vykon ohrevu 1000 W

e objem161

PrisluSenstvo:

e stojan pre 36 butyrometrov, nerez ocel
e puzdra pre butyrometre, O-otvorena alebo G-uzavreta
e vlozka na reduktazové testy

e veko na vlozku reduktazovych testov

4. Model: NOVA SAFETY - odstredivka na butyrometre

Mala stolova odstredivka s uhlovym rotorom pre 8 butyrometrov na
stanovenie tukov predovsetkym v mliekarenskych vyrobkoch. Ma
elektronické ovladanie a bezpe€nostny zamok veka.

Automatické uzamykacie veko
Automatické zabrzdenie (doba brzdenia < 8 s)
Casovag centrifugacie (digitalny)

Vykurovacie teleso: teplota je nastavitelna v krokoch 1 °C od teploty
miestnosti az do 65 °C (mozno vypnut)

Kapacita: max. 8 butyrometrov alebo max. 8 Specialnych skimaviek
Efektivny polomer: 160 mm
RCF: 350 g £ 50 g, RPM: 1350
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5. Model: SUPER VARIO - odstredivka velka

Odstredivka pre 36 butyrometrov s el. ovladanim a bezpe&nostnym zamkom
veka. Umoziiuje na digitdlnom displeji nastavenie teploty vyhrievania
(nastavitelné do 68 °C), poctu otacok a ¢asu odstredovania. Zakladné
prevedenie je bez rotora, mozno si vybrat z niekofkych modelov (A, B, C).

e  Kryt z uSlachtilej ocele

e Programovatelné otacky rotora od 600 ot./min. do 1130 ot/min v
krokoch po 10 ot./min (zodpovedajtce hodnote g od 77 do 372 g, v
zavislosti od rotora)

e  Programovatelny ohrieva¢ az do 68 °C v krokoch po 1 ° C

e  Programovatelny ¢as odstredovania od 1 do 99 minut

e Automatické uzamykacie bezpecnostné veko

e Automatické vypnutie v pripade nevyvazenosti

e  Automaticka brzda

e  Pre 36 butyrometrov (rotor A), pre 8 skimaviek (Mojonier) - (rotor B),
pre 6 nadobiek (rotor C)

PrisluSenstvo:
e Rotor A na butyrometre (max. 36 butyrometrov na mlieko alebo 18
butyrometrov na smotanu / syr.)
e Rotor B, komplet, pre 8 skimaviek (,, Mojonnier ")
¢ Rotor C pre skimavky na test tavitelnost podla ADMI (max. 6 ks)
e Nadobka na butyrometre
e Sada 12 nadobiek pre butyrometre
e Sada 24 nadobiek pre butyrometre
e Sada nadobiek pre 36 butyrometrov
¢ Nadobka na skumavky pre testy tavitelnosti podfa ADMI (max. 6)
e  Skumavky podla ADMI, 50 ml, znacenie 0-20 ml a 50 ml

6. Model: CryoStar 1

vody v mlieku - pre 1 vzorku. Pristroj moze byt nastaveny na
vSetky narodné a medzinarodné Standardy, vSetky parametre
mozno naprogramovat’ a uloZit. Pouzivanie je velmi jednoduché
pomocou menu v niekolko jazykoch (anglicky nemecky,
francazsky).

Automaticky kryoskop pre rychle a spolahlivé stanovenie obsahu 1 : s
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Referen¢na metdda podla DIN / ISO / IDF 5764
Velka dotykova obrazovka

Novy chladiaci systém

Jednoduché pouZitie, rychle, presné a robustné

Automaticka kalibracia, ukladanie vSetkych nastaveni a kalibracie

v pamaéti

az 40 vzoriek/hod, objem vzorky: 2-2,5 ml

PrisluSenstvo:

Thermal tlagiaren

Thermal papier

Kalibracna Standarda "A" -0.000 °C: 250 ml v PE flastiCke
Kalibra€na Standarda "B" -0,557 °C: 250 ml v PE flasticke
Kalibragna Standarda "A" -0,408 °C: 250 ml vo ffasi PE
Kalibraéna Standarda "B" -0,600 °C: 250 ml vo flasi PE
Standard potvrdenia "C" -0,512 °C: 250 ml v PE flasticke

Vzorkovnica: s oznac¢enim 2,0 ml, 50 kusov, vnutorny priemer: 13,7
mm, vonkajsi priemer: 15,8 mm

Kontajner na vzorky: vyrobeny z eloxovaného hlinika pre rychlejSie a
presnejSie stanovenie bodu mrazu

Stojan na vzorky: vyrobeny z PPH, pre 27 skimaviek, rozmery
(SxHxV): (224x70x40) mm

Chladiaca kvapalina: 500 ml v PE ffasi, na doplnenie
Pipeta na odber vzoriek: nastavitelna od 1,0 ml do 5,0 ml
Spi¢ky na pipetu, balenie 200 ks

7. Model: CryoStar automatic

Automaticky kryoskop pre rychle a spolahlivé stanovenie obsahu vody v
mlieku - ur€enie bodu zamrazu mlieka referenénou kryoskopickou

metddou. Je dodavany s meni¢om vzoriek (pre 12 skimaviek).

e Referentna metdda: ISO / IDF / DIN 5764
e RozliSenie: 0,0001 ° C

e Reprodukovatelnost: +/- 0,002 ° C

e Objem vzorky: 2 az 2,5 ml

e  Pristroj m6ze byt nastaveny na vSetky narodné a medzinarodné
Standardy, vSetky parametre mozno naprogramovat a ulozit

e  Pracuje velmi rychlo - zmeria az 40 vzoriek / hod.
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e Automaticka kalibracia, ukladanie vSetkych nastaveni a
kalibracie v pamati

e  Graficky farebny displej ukazuje: krivku zamrazenie, vysledok
merania v ° C,% vody, datum, €as, podmienky merania

PrisluSenstvo:
e Thermal tlaciaren
e Thermal papier
e Kalibra¢na Standarda "A" -0.000 °C: 250 ml v PE flasticke
e Kalibracna standarda "B" -0,557 °C: 250 ml v PE flasticke
e Kalibra¢na Standarda "A" -0,408 °C: 250 ml vo flasi PE
e Kalibra¢na Standarda "B" -0,600 °C: 250 ml vo flasi PE
o Standard potvrdenia "C" -0,512 °C: 250 ml v PE flasticke

e Vzorkovnica: s ozna¢enim 2,0 ml, 50 kusov, vnutorny priemer: 13,7

mm, vonkajSi priemer: 15,8 mm

e Kontajner na vzorky: vyrobeny z eloxovaného hlinika pre rychlejsie

a presnejSie stanovenie bodu mrazu

e  Stojan na vzorky: vyrobeny z PPH, pre 27 skimaviek, rozmery

(SxHxV): (224x70x40) mm
e Chladiaca kvapalina: 500 ml v PE flasi, na doplnenie
e Pipeta na odber vzoriek: nastavitelna od 1,0 ml do 5,0 mi

o  Spicky na pipetu, balenie 200 ks

7. Model: Mixér indexu rozpustnosti

Na stanovenie rozpustnosti mlieka. Zariadenie umozriuje stanovenie
indexu rozpustnosti praskovych latok alebo mieSanie kvapalin. Pre tento
Ucel su k dispozicii dva zakladné rezimy:

e  Meranie indexu rozpustnosti suSeného mlieka podla ISO 8156

e Rezim s volne nastavitelnymi ota¢kami (1000-4000 ot / min) a
¢asom miesania (5s-99s)

Na mieSanie latok a stanovenie indexu rozpustnosti inych latok ako
suSené mlieko.

e Podla DIN ISO 8156

e Rezim rozpustnosti a volny rezim

e Nastavitelny pohon: 800-4000 ot./min
e Nastavitelny ¢as: 5-99 sekdnd

e  Automaticky zdvih

e Pouzitelné na odplynenie piva

PrisluSenstvo:
e  Sklenena mieSacia misa

e MieSadlo z Cepele

&
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8. Model: Jolting volumeter

Zariadenie umoznuje urcit objem alebo objemovu hmotnost prasku a
granulovanych vyrobkov. Standardizovany odmerny valec podfa
hmotnosti a stupnice. Zariadenie umoznuje dodrzZiavanie nasledujicich
ustanoveni normy:

e |SO 8967 (susené mlieko)

e |IDF 134 (suSené mlieko)

e USP <616> metdda | (farmaceuticky praSok)
e IS0 8460 (instantna kava) a iné

PrisluSenstvo:

e Nahradny odmerny valec

ANALYZATOR MLIEKA/SYRY (FOSS)
1. Model: MilkoScan Mars

Prvy MilkoScan s FTIR technoldgiou dostupny kazdému. Uréeny pre
malé mliekarne, vyrobcov mlieka a laboratéria. Dosiahnuta presnost je
zalozena na desatrociach vyvoja Fourierovej transformacie - technoldgia
Infracervené spektroskopia (FTIR). FTIR je vSeobecne znama ako
najmocnejSéa a spolahliva metdda pre rutinné testovanie mlieka.

Vdaka MilkoscanuTM Mars sa méZete vyhnut zdihavym laboratérnym
testovacim metédam a zlepsit detekciu umyselného alebo nahodného
falSovania mlieka. Umozni Vam kontrolu a Standardizaciu mlieka alebo
smotany pre optimalne vyuzitie surovin a konzistentna kvalitu vyrobkov.

Vyhody:
e Automatické gistenie a nulovanie
e Automaticka Standardizacia

e Uzivatelsky riadeny flow systém (nepritomnost
homogenizatora)

e  Zabudovany poc¢ita€ s jednoduchym softvérovym rozhranim

e Volitefne: cieleny a necieleny model skriningu pritomnosti
primesi vo vyrobe

e Vsulade s IDF 141

e Merané parametre (mlieko, smotana): tuk, bielkoviny, laktdza,
celkova susina, netu¢na susina, bod mrznutia (okrem smotany)
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Technické Specifikacie

Rozmery (mm) 345 x 28 0x 285 mm
Hmotnost’ 10,5 kg
Rychlost’ merania cca 60 vzoriek/hod.
Opakovatelnost’ F, P, L, TS, Snf <0.5% rel. (CV)
Presnost’ F, P, L, TS, Snf <1.2% rel. (CV)
Mnozstvo vzorky 6 ml
Teplota vzorky 5-40°C
Relativna vihkost’ <80 RH
Rozsah merania Tuk: 0 - 48%

Bielkoviny: 0 - 6%
Laktéza: 0 - 7%
Netuéna susina: 0 - 12%
Celkova susina: 0 - 50%
Bod mrznutia*: - 0.539 az 0.000 ° C
* |ba pre kalibraciu kravské mlieko
Cieleny screening mocovina, sacharéza,
formaldehyd,
hydrogénuhlicitan sodny,
dusi¢nan
draselny
Necieleny screening pre kravské a byvolie mlieko

Merany produkt mlieko, smotana

2. Model: DairyScan

DairyScan ™ je maly, kompaktny, rychly a presny pristroj uréeny
vyhradne pre analyzu syrov. Pristroj pracuje na overenej technoldgii
transmitancie v blizkej infraCervenej oblasti (NIT). Robustné kalibracie,
ktoré zahfnaju data z viac naz 40000 merani vzoriek, su pripravené na
okamzité pouzitie. Pomocou DairyScanu mozno analyzovat finalne
produkty aj vzorky pocas procesu vyroby syrov. Doba analyzy je vefmi
kratka, iba 45 sekund.

e  Presné a spolahlivé vysledky

e Ziadne chemikalie alebo néaklady na spotrebny material
a zZiadne ¢akanie na vysledky z externého laboratéria

e Vysledok do 45 sekund
e Jednoducha obsluha a nenaroc¢na udrzba

e  Moznost pripojenia k internetu pre vzdialen( podporu a update
systému odbornikmi

¢ Ready-made globalne kalibracie pre syrové vyrobky pre
okamzité pouzitie bez nakladov na vytvorenie kalibracii
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Technické Specifikacie

Rozmery (mm) 230 x 390 x 420 mm
Hmotnost’ 11,4 kg
Teplota vzorky 5-40°C
Relativna vihkost’ <93% rel.
Doba analyzy 45s
Merany produkt syry
Parametre tuk, vihkost’

Typy vzoriek tvrdé, polotvrdé, makkeé syry, erstvy syr, syr
v slanom naleve, balené syry, tavené syry,
ochutené spracované syroveé vyrobky
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ANALYZA VINA

1. Model: Alcolyzer Wine M / ME - Systém na analyzu vin

Pomocou systému na analyzu vin Alcolyzer Wine M / ME mdzete rychlo
a lahko urcit obsah alkoholu vo vine. Pri kombinacii s hustomerom
Alcolyzer Wine M / ME ur€uje dalSie parametre v jednom cykle, napr.
extrakény obsah. Patentovana metdda merania NIR eliminuje vplyv inych
zloziek vzorky na meranie alkoholu, a preto zaruéuje velmi presné
vysledky.

Efektivna a vysoko vykonna analyza vin

e  Zmerajte obsah alkoholu vo vine, Sumivom vine, cideru a sekte
od 0 do 20% obj

e Ostatné zlozky vina nemaju vplyv na analyzu alkoholu

e Naplnte meraciu bunku striekackou, peristaltickym ¢erpadlom
alebo automatickym vymennikom vzoriek

e Nizky objem vzorky, vysoka priepustnost’ vzoriek

e Volitené meranie pH a zakalu

e  Minimalna priprava vzorky

e  Kratke meracie cykly

e Ziadne ¢istenie medzi vzorkami

o Uprava / kalibracia vodou a roztokom alkohol / voda
e Jedna uprava je platna pre vSetky vase vzorky

e 10,4 "dotykova obrazovka

Technické Specifikacie

Meraci rozsah 0to 20 %v/iv
Opakovatelnost’ +0.01 % v/v alkohol
Kontrola teploty Vstavany polovodi¢ovy termostat (Peltier)
Opakovatelnost’ (teplota) +0,01°C
Min. mnozstvo vzorky 3ml
Typicky meraci ¢as/1 vzorka 2 minaty
Vykonnost’ 10-30 vzoriek/hod
Rozhranie 4x USB (pre USB flash disk, klavesnicu, mys,

¢itacku ¢éiarovych kédov alebo tlaciarne), Ethernet
(LAN), RS-232, CAN

Prislusenstvo:
o Vzorkovacie plniace jednotky: Xsample 22 a Xsample 122

e  Modul merania zakalu: HazeQC ME
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2. Model: OenoFoss™

Najmensi pristroj na svete, ktory pracuje na principe FTIR technol6gii.
Neocenitefny pomocnik pre malych a strednych vyrobcov vina, ktory
poskytne objektivne informacie pocas jednoduchého testu na
akomkolvek mieste za dve minuty. Analyza hlavnych parametrov kvality
hroznového mustu, fermentovaného mustu a vina z jedinej kvapky jednej
vzorky. Je mozné namerat az 12 parametrov. K dispozicii su dva typy
(varianty) modelov: OenoFoss a OenoFoss & Colour Modul

e jednoducha obsluha bez pouzitia chemikalii
e doba analyzy 2 min
e malérozmery 6,3 kg

e mozno rozsirit o modul na stanovenie farby a kalibraciu na
sladké vino

e analyza: hroznovy must, kvasiaci must a vSetky typy vina

Merané parameter

Must pocas fermentacie Hotové vino Sladké vino
Brix, pH, celkové kyseliny, etanol, celkové kyseliny, etanol, celkové kyseliny, etanol, celkové
prchavé kyseliny, kyselina jabléna, prchavé kyselina jabléna, kyselina kyseliny,
alfa-amino dusik, amoniak, kyseliny, glukéza / frukt6za, mlie€na, prchavé kyseliny, kyselina jabléna,
kyselina vinna, glukéza, pH glukéza / fruktéza, pH, kyselina octova,
hustota hustota glukéza / fruktéza, pH

e Testovanie hroznového mustu na dosiahnutie optimalnej doby
zberu

e Roztriedenie vina podfa kvality
e Planovanie a monitorovanie fermenta¢ného procesu
e Individualna kontrola vina

e Kontrola vina pred plnenim do flia§

Aplikacné balicky a ich kalibracia:

e  kalibracia na must
e kalibracia na hotové vino
e  kalibracia na must po¢as fermentacie

e kalibracia na sladké vino

-
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ANALYZA PIVA (Funke-Gerber, CDR, Anton Paar))

1. Model: FermentoFlash - analyzator piva

Zariadenie na automatickd analyzu piva s jednoduchym 5-tlacidlovym
ovladanim, automatickou kalibraciou a ¢asom merania do jednej minuty.
Meria alkohol, zdanlivy extrakt a hustotu a tiez ur€uje chmel, vytazok a
osmoticky tlak. Vzorka piva (cca 10 ml) sa zavedie do meracich ¢lankov
pomocou integrovaného ¢erpadla. Obsah alkoholu, extrakt a hustota sa
meria pomocou tepelnych meracich Gg¢inkov.

Pristroj je vhodny pre znamy a nie prili§ Siroky rozsah piv (typ piva) - meranie
sa vykonava vzdy na zaklade kalibracie na Standard - podobny typ piva !! Pre
meranie nezndmeho piva nie je vhodny - kalibracia nebude zodpovedat
meranému pivu! Ponuka vSak rychle orientaéné meranie s velmi dobrou
opakovatelnostou.

e presnost (vysoka opakovatelnost)

e nizka cena

e mala spotreba vzorky 10 ml

e tlac¢ protokolu

e vykonnost az 100 vzoriek / hod.

e uloZenie kalibracia 18 roznych vzoriek piva

e nulové kalibracia na destilovant vodu

e dodany vratane termické tlaCiarne

Zlozka Meraci rozsah Opakovatelnost’
Alkohol 0.00% to 15.00% +0.02%
Extrakt 0.00% to 10.00% +0.04%
Zdanlivy extrakt 0.00% to 10.00% +0.04%
Originalny chmel 0.00% to 20.00% +0.04%
Hustota 0.95 to 1.05 g/cm3 +0.00002 g/cm3

Osmoticky tlak Vypogéitana hodnota —

-
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2. Model: CDR BeerLah®

Univerzalny systém Specialne vyvinuty spolo¢nostou CDR, ktory reaguje na
potreby majstrov pivovaru a pivovaru akejkolvek velkosti. Analyticky systém
CDR BeerLab® umoziiuje vykonavat Siroku Skalu skusok piva, sladiny a
vody s jednym pristrojom rychlejSie a lahSie ako tradi¢né metddy v Uplnej
autonémii bez toho, aby ste sa museli spoliehat na $pecializované externé
laborat6rid. CDR BeerLab® je analyticky systém piva, sladiny a vody uréeny e 5—\7
na vykonavanie kontrolného procesu pocas kazdej fazy pripravy. 0 o

e Analyzator zaloZeny na fotometrickej technoldgii, vybaveny
najmodernejsimi LED Ziariémi, Citajucimi bunkami a
termostatovanymi inkubaénymi bunkami pri teplote 37 ° C.

e  Suprava reagencii na jednorazové pouzitie s nizkou toxicitou.
Reagenty su vopred viazané v baleni 10 testov, 1-ro¢na

skladovatefnost, vyvinuta a vyrobena vyskumnymi laboratériami
CDR.

e  Pipety umoznuju zber spravneho objemu vzorky.
e  Funkcia Pomoc vés prevedie procesom "Krok za krokom"

e Graficka tlaciaren ihned vytlaci vysledky testu.

Technické Specifikacie

Testy Alkohol
Horkost’
Farba
Fermentovatelné cukry
Volny amino-dusik podla OPA (FAN)
Kyselina mlieéna (D+L)
pH
Skrob
Celkovy oxid siricity
Voda: vapnik, horéik, hydrogenuhlicitany, chlorid, draslik, sulfaty

Simultanne testy 16

Moznost’ vykonania viacerych testov ano
natej istej vzorke

Inkubaény modul 37 °C termostaticky blok s 16 drazkami i

Vnutorna pamét’ na ukladanie ano
vysledkov analyzy

Dotykovy displej ano

USB hostitel'sky port pre pripojenie USB/PC ano
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Analytické kity — pivo

Test piva

Fermentovatelné cukry

Horkost’

Farba

Kyselina mlieéna D+L

Alkohol

pH

Skrob

FAN (VoPny amino-dusik)

Celkovy oxid siricity (SO2)

Analytické kity — voda

Test vody

Vapnik

Horcik

Hydrogenuhlic¢itany

Chloridy

Draslik

Sulfaty

Pocet testov
10
100
10
100
10
100
10
100
10
100
10
100
10
100
10
100
10

100

Pocet testov
10
100
10
100
10
100
10
100
10
100
10

100

Rozsah merania ‘

[0,1 — 150] g/L-maltéza
[0 — 10] %vv zvySenie alkoholu

[5 — 100] IBU

EBC [1-100] SRM [0,5-50]

[150 — 3500] ppm Kyselina
mlie¢na[D+L]
[0-10] % wv
[4,50 — 6,50]
[0,10 — 10] g/L

[30 -300] ppm

[1 -30] mg/L

Meraci rozsah ‘

[5- 250] ppm
[2—50] ppm
[0 — 300] ppm
[100 — 500] ppm
[50 — 500] ppm

[20 — 250] ppm
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3. Model: Alcolyzer - systém na analyzu piva

Presna analyza piva zaru€uje vysoku kvalitu vasho piva. Alcolyzer
Beer Analyzing System je vysoko presny systém analyzy piva,
ktory uréuje obsah alkoholu vo v8etkych druhoch piva, mixoch piv,
ciderov (jablénych piv) atd. Systém pozostava z hustomometra
DMA 4500 M alebo DMA 5000 M, Alcolyzer Beer ME meracieho
modulu a sampléra Xsample na 122 vzoriek. Patentovana metéda
merania NIR eliminuje vplyv inych zloziek vzorky na meranie
alkoholu, a preto zaru€uje velmi presné vysledky.

Kompletn4 analyza piva v jednom meracom cykle

e Urcuje alkohol, hustotu, pdvodny extrakt, skutocny extrakt, stupen
fermentacie, kalorie atd.

o Volitelné meranie zakalu, farby a hodnoty pH

e Pre nealkoholické piva, zmesi piva, kvasiace pivo, hotové pivo
a jabl¢éné piva (cider)

o NajvysSia presnost’ v Sirokom rozsahu merania az do obsahu
alkoholu 12% v / v (hodnoty su zobrazené az do 30% v / v)

e Ziadne ¢asovo naroéné Gistenie medzi vzorkami

e Metdda merania vyhodnotena a schvalena spolo¢nostou MEBAK

Najjednoduchsie nastavenie a kalibracia
o Uprava / kalibracia vodou a roztokom alkohol / voda
e Jedna uprava je platna pre vSetky vase vzorky

o Uprava v8etkych parametrov naraz

Rychle, jednoduché, kompaktné

e Jednoduché obsluha celého systému prostrednictvom jednej
dotykovej obrazovky

e Nie su potrebné Ziadne kalibracie pre konkrétny produkt
o Setri miesto; kompaktny modularny dizajn

e  Prakticky bez udrzby

o Rozsirte systém o dalSie meracie moduly

10,4 "dotykova obrazovka
e Aplikuje najmodernejSiu technolégiu PCAP

o Poskytuje prémiovy pouzivatelsky zazitok a prehlad
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Technické Specifikacie

Meraci rozsah
Alkohol
Pévodny extrakt
Extrakt
Hustota
Farba
pH
Z&kal
Opakovatelnost’
Alkohol
Poévodny extrakt
Extrakt
Hustota
Farba
pH
Z&kal
Dopliujuce informacie
Reguléacia teploty

Min. mnozstvo vzorky

Typicky ¢as merania na vzorku

Rozhranie
Hmotnost’
Rozmery (D x S x V)
Zdroj

PrisluSenstvo:

0 az 12 %viv

0 az 30 °Plato

0 az 20 %w/w

0 az 3 g/cm3

0 az 120 EBC
0az 14

0 az 100 EBC

0.01 %v/v
0.03 °Plato
0.01 %wi/w
0.00001 g/cm3 (DMA 4500 M) / 0.000001 g/cm3 (DMA 5000 M)
0,1 EBC
0,02
0,02 EBC

Integrovany termostat Peltier
30 ml odplyneného piva na jedno meranie
4 minaty (vratane plnenia)
4 x USB, Ethernet, VGA, CAN, RS-232
35,7 kg
482 x 730 x 446 mm
AC 100 az 240 V; 50 az 60 Hz; 50 az 80 VA

e pH ME napojovy meraci modul a pH ME meraci modul
e Vzorkovacie plniace jednotky: Xsample 22 a Xsample 122
e  Modul merania zakalu: HazeQC ME

&
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